
LUNDI 28 MARDI 29 JEUDI 01 VENDREDI  02

Toast de chèvre Carottes râpées
Salade de riz bio

Tomates/œuf vinaigrette

Spaghetti bolognaise
Veau marengo Poisson selon arrivage

Bruschetta fromage

Salade /fromage Chou-fleur et blé béchamel Gratin de brocolis Salade 

Fruits Fromage/glace Lait et fruit Compote

05 06 08 09

Friand fromage sur lit de salade Radis beurre Concombres Taboulé

Sauté de porc Poulet poisson du jour Œufs à la ratatouille

Carottes vichy Haricots blancs Semoule en sauce Salade

Yaourt bio et fruit Fromage/compote Fromage blanc confiture de fruits Fromage/ fruits

12 13 15 16

Coquillettes /surimi/cornichons Radis beurre Batavia mimolette/noix/mais Potage légumes frais

Dinde Emincé de bœuf Poisson selon arrivage Chili végétarien

Purée de potimarron Lentilles bio Courgettes persillées Riz créole

Fromage/fruit de saison Fromage/ananas au sirop fromage/gâteau maison Yaourt bio/fruit

MENUS SCOLAIRES  

OCTOBRE 2026

Sous réserve des disponibilités Toutes nos viandes sont d’origine française

Produit labellisé

(bio, AOP etc.)
Préparation 

« fait maison »

Produit local
(intercommunal voire 

départemental)

Repas 

végétarien


